
MENU  ST-VALENTIN

13, 14 et 15 février

ENTRÉES

Élixir  d ’amour  aux  betteraves  et  aux  pommes
Lit  de  petite  verdure  vinaigrette  Amore
Les  Deux  Cœurs  (artichaut  et  palmier)

Salade  César

AVEC  SUPPLÉMENT

Escargots  à  l ’ail  gratinés  11
Raclette  et  son  ketchup  maison  pour  deux    19

Huitre  fraiche  …..  aphrodisiaques  2 .25
Aubergine  parmigiana    11

Prosciutto  mangue  et  melon    13
Calmars  frits  et  leur  nouvel  ami    14
Crevettes  flambées  à  la  Sambuca    14

Philtre  de  la  St-Valentin  (Kyr) 9



MENU  ST-VALENTIN

13, 14 et 15 février

PLATS  PRINCIPAUX

Salade  tiède  de  confit  de  canard  vinaigrette
orange  et  canneberge    33

 

Linguine  au  canard  confit ,  sauce  foie  gras  et
thym ,  fricassée  de  champignons  et  oignons

caramélisés  36
 

Gratin  de  crabe  et  ses  anges  aux  citrons    35
 

Duo  escalope  de  veau  Brie  et  Toscanini    40
 

Thon  au  sésame  et  sa  purée  au  wasabi  41
 

Filet  très  mignon  (AAA  8  oz) sauce  aux  cinq
étincelles ,  flambé  au  Cognac  48

 

Terre  et  mer  pour  deux   :  Bavette  de  bœuf ,
pétoncles  et  crevettes  à  l ’ail  aux  tomates

séchées  75



MENU  ST-VALENTIN

13, 14 et 15 février

TENTATIONS  COQUINES

Gourmandises  pour  deux  – Fondue  au
chocolat

Tendresse  givrée  – Sorbets
Caresse  sucrée  – Brownies
Passion  de  crème  brulée

 

Café ,  Thé

Joyeuse St-Valentin


