LES ENTREES
APPETIZERS

Potage du jour

Minestrone

Petite verdure, legumes croquants vinaigrette a I’italienne

Salade Cesar classique, copeaux de parmesan

Crabe cake mayo epicee fagon Louis

Calmars frits au paprika fume, chutney maison fagon Jacob

Rouleau Lanka epice (boeuf, pommes de terre)

Boudin noir maison, compotée de pommes aux saveurs de pain d’epices, courges

poclees, chips de prosciutto

Gravlax de saumon maison au sirop d’erable, vodka Quebecoise

Crevettes sautées, guacamole parfumee au basilic, caramel oriental, huile de sesame,

chips de pita epicees



Tataki de thon aux deux sésames grﬂlés

Tuna tataki with two griﬂed sesames

Tartare de boeuf a I'huile de truffe noir, copeaux de parmesan croquants

Beef tartare with black truffle oil, crispy parmesan cheese shavings

Tartare de saumon fagon césar, chip de parmesan

Caesar style salmon tartare, parmesan chip

Tartare de thon a I'asiatique, I'huile de sésame

Asian style tuna tartare with sesame oil

Pieuvre du Maroc grillee, sauce chimichurri, olives Kalamata, oignons,
capres, poivrons grilles

Grilled Morocco octopus with chimichurri, Kalamata olives, onions, capers, roasted peppers

Selection de fromages du Québec, fruits frais et melange de noix caramelisees

Selection of Quebec cheese, fresh fruits and mixed caramelized nuts
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LES PLATS
MAIN COURSES

Salade César classique ou verdure vinaigrette a I’orange (ajouts : 4 crevettes 108, cuisse de
confit de canard 13§, poulet fume a la Portugaise 8$, tataki thon 15$)

Penne, a la chair de saucisses aux rapinis, tomates cerises, copeaux de

parmesan

Linguine au confit de canard, sauce foie gras de thym, fricassee de

champignons et oignons caramelises (Mozzarella 4$)

* Les tartares sont servis avec une petite verdure ou frites maison (poutine 4$) *

Tartare de boeuf a I’huile de truffe noir, copeaux de parmesan croquants

Tartare de saumon fagon cesar, chip de parmesan

Tartare de thon a ’asiatique, I'huile de sesame

Escalope de veau au choix (toscanini 29§, siciliana 27§, marsala 28§, piccata al
limone 27§, parmigiana 31$) servi avec pomme de terre et legumes ou pate au

beurre ou sauce tomates



Bavette de boeuf marine, sauce demi-glace au vin rouge, saute de legumes et
frites maison (poutine 4§)
Marinated flank beef served with red wine demi-glace sauce, sauteed vegetables

and french fries (poutine 4§)

Contre-filet (8 0z Premium Angus Signature AAA) sauce aux poivres servi
avec legumes et frites maison
Sirloin steak (8 oz Signature Premium Angus AAA) and five peppers sauce served

with vegetables and french fries

Fish n’chips croustillant a la biere blanche et aux agrumes, sauce tartare et

frites maison (poutine 4§)

White beer and citrus battered fish n’ chips, homemade tartare sauce and french fries

Poisson du jour (prix du marche)

Fish of the day (market price)

Crevettes flambees a la sambuca, feuilletée aux tomates cerise, herbes

Sambuca shrimp, cherry tomato pastry with herbs

Curry de crevettes au lait de coco a I'indienne, riz basmati

Indian style curry shrimp with coconut milk with basmati rice

41

$$

30



VEGANS
VEGANS

@ LES ENTREES Végans -

Minestrone

Petite verdure, legumes croquants et la vinaigrette balsamique

@ LES PLATS Végans -

Pate Primavera (legumes du marche)
Tofu Géneral Tao, riz basmati et legumes du marche

Tofu a saveur de poulet au curry et ses legumes, riz basmati

@ LES DESSERTS Végans -

Dessert végan

Sorbets granite (saveurs varices)



